Speiseplan: Kiiche Frischraum i
_Wu'zxch/mum |“:|‘\§BEPFRANKEN

Montag, 30.01.2023

Abendkarte: Stud. Bedi. Gés. Sond.

Rote Beete-Bratling mit pikantem Bulgur und Paprika-Koriandersof3e 1.8147617. €350 €410 €480 €370 VA
18,1 a1)

Schweinefiletstreifen in Pfeffer-Schnittlauchrahm und Korianderspatzle ™ '* ' € 400 €460 €530 € 4,20 o
g al)

Dienstag, 31.01.2023

Abendkarte: Stud. Bedi. Gaés. Sond.
Zucchinipuffer mit Gurken-Minzdip 2 14 18.cglaD €300 €360 €430 €320 ®
Schiufele in DunkelbiersoBe, Sauerkraut und Klog %3 14178 lab €450 €510 €580 €470 o

Mittwoch, 01.02.2023

Abendkarte: Stud. Bedi. Gds. Sond.
Currybulgur mit gebackenem Schafskdse auf mediterranem Gemise a.14fgah) €400 €460 €530 €420 @Q
Fish and Chips 2382141518 c dfgial €450 €510 €580 €470 &«

Donnerstag, 02.02.2023

Abendkarte: Stud. Bedi. Gds. Sond.

Bruscetta mit Tomaten-Mozzarella-Basilikum an einer Oliventapenade 141617 €350 €410 €480 €370 %
¢ gal)

Sparerips mit Ofenkartoffel und Krduter-Knoblauchdip © 41217 & 1}:a9 €500 €560 €630 €520 o

Freitag, 03.02.2023

Abendkarte: Stud. Bedi. Gds. Sond.
Bldtterteig-Strudel mit jungem Gemduse und Babyspinat auf einer €350 €410 €480 €370 ®
SchnittlauchsoBe 14 '&c8ha)

Heegebuff mit Krauter-ZwiebelrahmsoBe und Bratkartoffeln @3814151618 cfial 2 450 €510 €580 € 470 o
a3)

Legende Anderungen vorbehalten
> Schwein Qﬁ Geflugel @@ vegetarisch €Y hausgemacht

& Rind @« Fisch /_ Tier. Lab/Gelatine/Honig U Regional

& Lamm £ Meeresfrichte /‘{b Vegan @ Krduterkiiche

# Wild U Nachhaltiger Fang ®9) BIO

AOK@ Gesund durch die Woche

Mensa-Vital eine Marke der Studentenwerke

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel
10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei ibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)
Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse
h4) Cashewniisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianisse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus
hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und
daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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