Speiseplan: Kiiche Frischraum i
_Wu'zxch/mum |“:|‘\§BEPFRANKEN

Montag, 29.04.2024

Abendkarte: Stud. Bedi. Gas. Sond.
Gebackene Ofenkartoffel mit Knoblauchcreme, Ratatouille 16 &2 €300 €360 €430 €320 @Q
Zander mit gebratenen Pfifferlingen und Kriuterpiree "¢ &2 €550 €610 €680 €570 @«

Dienstag, 30.04.2024

Abendkarte: Stud. Bedi. Gds. Sond.

begrenztes Angebot: Chop-Suey vom Schwein mit Reis 24141518} kal) €270 €330 €400 €290 [
Gelbe Paprika mit Kichererbsen-Couscous auf Tomaten-Curry-Rahm GI4teie €300 €360 €430 €320 @Q
al)

begrenztes Angebot: Schweinegeschnetzeltes mit Reis @.216.gi5haD €350 €410 €480 €370 > \'f
begrenztes Angebot: Chicken Pune - Indisches Gericht mit Hdhnchen und €400 €460 €530 €420 Qﬁ

Ananas im Weizenfladen, Reis (2 141516188 j.a1)

Donnerstag, 02.05.2024

Abendkarte: Stud. Bedi. Gas. Sond.
Planted: Bayerischer BBQ Burger "> 16.18:8 1} k .1 42,24 €400 €460 €530 €420 &
Schweineschnitzel mit Spargel in Rahm und Butterkartoffeln (14.16.18.c.g 1) €450 €510 €580 €470 o

Freitag, 03.05.2024

Abendkarte: Stud. Bedi. Gds. Sond.

Bruscetta mit Tomaten-Mozzarella-Basilikum an einem Paprika-Rucolasalat, €300 €360 €430 €320 %
Oliventapenade (1,2,3,514,16,17,¢c,g I,a1,a3)

Lasagne mit Putenbolognese und frischen Champignons 14178 11ab €450 €510 €580 €470 &
Legende Anderungen vorbehalten
> Schwein Qf} Geflugel @Qj vegetarisch €Y hausgemacht

& Rind @« Fisch / Tier. Lab/Gelatine/Honig U Regional

& Lamm &2 Meeresfrichte i Vegan é? Krduterktiche

# Wild \J Nachhaltiger Fang &9 BIO

AOK @) Gesund durch die Woche

Mensa-Vital eine Marke der Studentenwerke

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwdrzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel
10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermaéssigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)
Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselniisse h3) Walnisse
h4) Cashewntisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianisse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse ¢) Eier und daraus
hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und
daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte
Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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