Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Mittwoch, 07.06.2023

Hauptgericht: Stud.

Veganes Jambalaya - Reisgericht mit Rduchertofu (214188110 € 240
begrenztes Angebot: Schweine-Nackenbraten mit Zwiebel-Krduterkruste 0 € 300
Qaurk-Auflauf mit Kirschragout @3 8141718 c.g l.aD €300
begrenztes Angebot: Lasagne mit "Blumenkohlhack’ und Spinat " '*'e-ct&iah e 300
Puten Piccata auf Rahm-Makkaroni %314 1618 c.8i-aD € 4,00
Beilage: Stud.

Blumenkohl-Cremesuppe ! '# 167812V € 040
KloR (1,2,3,14,16,¢,) €O,65
Sommergemdse @145 € 065
Rettich- Apfel- Rohkost mit Gurke © €075
Tomate-Mozzarellasalat mit Melone @ > 14" €075
Veganer Nudelsalat mit Erbsen-Pesto und Rucola 3514 )a1.h9 €075
Twister 2" €095
Nachspeise: Stud.

Schwarzwilder Mousse 1< €115
Snack, Salat €/100g: Stud.

Rettich- Apfel- Rohkost mit Gurke © €085
Tomate-Mozzarellasalat mit Melone ® > 14" €085
Veganer Nudelsalat mit Erbsen-Pesto und Rucola @354 )a1.h9 €085
Falafelballichen “” €085
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Anderungen vorbehalten

€Y hausgemacht

U Regional

é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewntisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianusse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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