Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Dienstag, 13.06.2023

AOK@® Gesund durch die Woche

Mensa-Vital eine Marke der Studentenwerke
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Hauptgericht: Stud.
Begrenztes Angebot: Veganes Jambalaya - Reisgericht mit Rduchertofu @118t e 240
Chili sin Carne 14187 €270
Cordon bleu von der Pute mit Kriuterfrischkise 38 14151618 c.ga € 3,50
Beilage: Stud.
Tomatencremesuppe mit Mozzarella und Basilikum @4 1618 fgial.h9 € 040
Curcumareis @147 € 065
Leipziger Allerlei @.14.5 €065
Kartoffelsalat aus eigener Produktion (1.2.3,9.15. ¢ fijlal €075
Gemise-Spatzle <" €075
Bulgursalat mit Trauben @ €075
Frankischer Bratkartoffelsalat 3% 141517 €075
Mexikanischer Bohnensalat ' >" €075
Twister &2V €095
Nachspeise: Stud.
Rosmarin-Panna Cotta mit zweierlei Fruchtpiree a.15.16.c9 €115
Snack, Salat €/100g: Stud.
Couscoussalat mit Trauben 2" €085
Kartoffeltaschen © €085
Mexikanischer Bohnensalat ' >" €085
Frankischer Bratkartoffelsalat 3% 141517 €085
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Anderungen vorbehalten

€Y hausgemacht

U Regional

é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewniisse h5) Pecanntisse hé) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamiantsse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse ¢) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse |) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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