Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Donnerstag, 15.06.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Kriuter-Farfalle mit veganer Sauce 4 la Carbonara @3 4 16fie1.a9 €240 €300
bﬁegrenztes Angebot: Reisauflauf Palermo mit Maraschinokirschen @14 17188 € 270 €330
a
begrenztes Angebot: Lasagne Bolognese 21415161718 cfgijat.a3) €350 €410
1S6al1ti7rr}£)olcg% vom Schweineriicken mit weiBen Bohnen-Oliven- Ragout 38 €350 € 4,10
17.18,8 ]
Beilage: Stud. Bedi.
Zuppa di Spinaci 14 16 f gl el €040 €055
Broccoli 1+ €065 €070
Wilder Reis @ '*” €075 €080
Gurken-Mango-Salat mit Erdnuss © €075 €080
Texikanischer Kichererbsensalat @ > €9 1415 16,39 €075 €080
Hahnchengyros-Reissalat @ 415 1611k €075 €080
Waffelkartoffeln 2" €095 €100
Nachspeise: Stud. Bedi.
Balsamico-Erdbeeren mit Mascarponecreme .3.5141516.8 €115 €120
Snack, Salat €/100g: Stud. Bedi.
Bérekstange @ 14821 €085 €095
Gurken-Mango-Salat mit Erdnuss © €085 €095
Texikanischer Kichererbsensalat @ > €9 1415 16,39 €085 €095
Hahnchengyros-Reissalat @& 1415 1611k €085 €095
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Anderungen vorbehalten
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é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewniisse h5) Pecanntisse hé) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianusse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse |) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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