Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Freitag, 23.06.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.

Mediterrane Kartoffelpfanne mit Auberginen @ 14. €240 €300
Griinkohl-Hanf-Pockets mit Gemiise und einem Joghurt-Humus Dip ©"& @ €300 €360
Paniertes Seelachsfilet mit Sauce Remoulade 232 141518 c.d fi.al) €350 €410
begrenztes Angebot: Puten-Krduterbraten mit Steinpilzen 4.374151617 010D ¢ 350 € 4,10
Beilage: Stud. Bedi.

Gerducherte Paprikasuppe @.14.16f80 €040 €055
Leipziger Allerlei 14,5 €065 €070
Kartoffelsalat aus eigener Produktion 23215 cfijlal) €075 €080
Spitzle 42V €075 €080
Camembertsalat ®8" €075 €080
Couscous-Tofu-Bow| @345 14 cefgiilaD €075 €080
Waldorfsalat mit Apfel und Walnuss 321> ¢ f1.a1.h3) €075 €080
Pommes frites @ €095 €100
Nachspeise: Stud. Bedi.

Mojito-Joghurt-Creme mit Mangopiiree 2% 15 16.17.c.g lal.h) €115 €120
Snack, Salat €/100g: Stud. Bedi.

Camembertsalat ®8" €085 €095
Sesam-Karotten-Knusperstick ¢! €085 €095
Tofu- Gemiise-Bow| 234> 14 cefgiklal) €085 €095
Waldorfsalat mit Apfel und Walnuss 3 2 1> ¢ f1a1.h3) €085 €095
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é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewntisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianusse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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