Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Freitag, 19.04.2024

Hauptgericht: Stud. Bedi.
begrenztes Angebot: Krduter-Farfalle mit veganer Sauce 4 la Carbonara 1.81476 €240 €300
18,1, a1)
Frithlingsrolle mit Gemisegarnitur @2 414 16.cfilkab €270 €330
begrenztes Angebot: Krduterfrikadelle vom Rind mit Zitronen-Remoulade auf €270 €330
Pastasotto 1239 14.15.18.c.fgijal.ad)
AOK: Gezupfter Lachs auf Asianudeln mit Kokos-Gemtse-Sauce 2314, dijaD €300 €360
Beilage: Stud. Bedi.
Minestrone (1418 c.g1.a1.h9 €050 €065
Frihlingsgemiise @14 16 f 8121 €065 €070
Blumenkohl- Taboule mit gerosteten Kichererbsen G5 kD €075 €080
Bratkartoffelsalat Caprese G.614168) €075 €080
Veganer Chinakohlsalat mit Erdnussdressing @ # ¢V €075 €080
Duftreis - **” €075 €080
Pommes frites @ €100 €105
Nachspeise: Stud. Bedi.
Chiacreme mit Erdbeere und Minze ¥ €115 €120
Snack, Salat €/100g: Stud. Bedi.
Blumenkohl paniert “&¢ "2V €085 €095
Blumenkohl- Taboule mit gerosteten Kichererbsen G5 kD €085 €095
Veganer Chinakohlsalat mit Erdnussdressing @ # ¢V €085 €095
Bratkartoffelsalat Caprese G.614168) €085 €095
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Anderungen vorbehalten
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@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei ibermassigem Verzehr abfihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewniisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianisse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse


http://www.tcpdf.org

