Speiseplan: Kiiche Bayreuth

Mittwoch, 08.05.2024

Hauptgericht:

Kaiserschmarrn mit VanillesoRe 1418 ¢ fgah

AOK: Indischer GemUsereis mit Réstzwiebeln und Soja-Dip (14185

begrenztes Angebot: Apfellasagne mit VanillesoBe 3 14 16-c& a1

Gyros-Rolle Hellas mit Tsatsiki 42"

Beilage:
Cremige Tomatensuppe mit Kokosmilch 14 %& "2V

Frihlingsgemse @.14.59

Reis Griechische Art (147

Gurkensalat "

Papaya-Linsen-Salat 35,01 h)

Texikanischer Tortellinisalat @3> 2 14 15.16.c.g )l at.a3)

Kartoffelsalat aus eigener Produktion 23215 ciilal

Pommes frites ©

Nachspeise:

Bananen-Tiramisu mit Eierlikor ¢ 38121417 c.fgal.ad)

Snack, Salat €/100g:

Ofengemiise @”

Papaya-Linsen-Salat 35,01 h)

Texikanischer Tortellinisalat @3> 2 1415 16.c.g )l at.a3)

Thai Crunch Salat mit Erdnussdressing %345 &flab

Kartoffeltaschen ©

Legende
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AOK@® Gesund durch die Woche
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Gas. Sond.
€370 €260 &

€400 €290 AOK@®
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Anderungen vorbehalten

€Y hausgemacht

U Regional

é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walnitisse

h4) Cashewniisse h5) Pecanntisse hé) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamiantsse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte
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