Speiseplan: Coburg Campus Design

Montag, 29.04.2024

Hauptgericht: Stud.
Begrenztes Angebot: Lasagne mit Soja-Bolognese und Rucola ' <& €270
Bunte Gyrospfanne mit Tsatsiki €D €270
Paprika-Spinat-Spitzlepfanne, dazu ein Rucola-Schnittlauchdip *# 82" @ €300
Dienstag, 30.04.2024
Hauptgericht: Stud.
Spargel-Kirschtomatenragout auf Schnittlauchnudeln 0.74.15.16.F.a1, a4) €270
Putenschnitzel paniert * 18 ¢ &1ah €300
Burger Fleisch @29 gjkal a3) € 400
Burger vegan/vegetarisch %8 % 2" € 4,00
Donnerstag, 02.05.2024
Hauptgericht: Stud.
Spargel-Kirschtomatenragout auf Schnittlauchnudeln 1415 1672129 €240
Kartoffeltaschen mit Frischkése gefiillt auf Grillgemiise ¢ 1% 168D €270
Begrenztes Angebot: Putenschnitzel paniert 418 82" €270
Argentinisches Rodeo mit Paprika und Farfalle 168" € 4,00
Freitag, 03.05.2024
Hauptgericht: Stud.
Begrenztes Angebot: AOK: Kartoffeltaschen mit Frischkdse geftllt auf €270
Gl’i||gemu'se (1,6,14,16,f g a1)
Begrenztes Angebot: Landerkiiche: Argentinisches Rindfleisch-Rodeo mit € 350
Paprika und Farfalle "¢V
Rahmpfifferlinge mit Semmelklog - 1* 16-¢*8 21.23) €350
Lachsfilet mit marinierten Garnelen, Tagliatelle in Rahm 4 16:b.c.d.g 210D €450
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Anderungen vorbehalten

€Y hausgemacht

U Regional

é@ Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwirzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walntsse

h4) Cashewniisse h5) Pecanntisse hé) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamiantsse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse |) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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