Speiseplan: Coburg Campus Design

Montag, 30.01.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Spitzlegratin mit Paprika und frischen Gartenkrautern @14 6.¢&21 €350 €410
Wild-, Wald- und Wiesenburger 321418 cgJkial) €450 €510
Dienstag, 31.01.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Ungarische Chili-Pfanne mit Sojastreifen 0.214.1850 €240 €300
Begrenztes Angebot: Spdtzlegratin mit Paprika und frischen Gartenkrdutern €350 €410
Hdhnchenbrust mit Tomaten-Mozzarella tberbacken, Basilikumcreme und €450 €510
Brokkoli-Curryreis (.2.14.16.9)

Mittwoch, 01.02.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Asiatische gebratene Nudeln sii-scharf-vegan %9 14fita1 €240 €300
Veganer Kaiserschmarm mit Apfelmus @3 &4 16.18.a1.hD €270 €330
Lasagne Bolognese (2 14 18 c:81al) €350 €410
Donnerstag, 02.02.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Krabbencurry mit Nudeln 682" €270 €330
Gratin von der StBkartoffel mit jungem Spinat und Paprikakompott @14ce €350 €410
Freitag, 03.02.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Libanesischer Auberginenbulgur mit Champignons und buntem Gemise an €270 €330
einer Tomaten-Paprikasofe 13814 16. 18 1121

Forellenfilet gebacken mit Sauce Remoulade %9 1415 17.c.dfija1.a3) €350 €410
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Anderungen vorbehalten
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@ Krduterktiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt 6) geschwdrzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthdlt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermaéssigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselniisse h3) Walnisse

h4) Cashewniisse h5) Pecanniisse h6) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianisse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse ¢) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse 1) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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