Speiseplan: Kiche Minchberg

Montag 23.01.2023

Hauptgericht: Stud. Bedi.
Gaucho-Barbecuehihnchen (%3912 14.15.17.11.a9 €300 €360
gebackener Emmentaler auf Grillgemise ! '# 158 212223 €350 €410
Dienstag, 24.01.2023
Hauptgericht: Stud. Bedi.
Indischer Gem{sereis mit Rostzwiebeln und Joghurt-Dip 6161860 €240 €300
Gnocchi-Gerostl %14 116 ¢ 82D €270 €330
Mittwoch, 25.01.2023
Hauptgericht: Stud. Bedi.
Rote Linsenbolognese mit Spinat und Tagliatelle ai.an €240 €300
Germknodel mit VanillesoBe @@ <& €270 €330
Allgduer Schnitzel mit Buttermilchremoulade 3582141516718 c.f g i) aD €350 €410
Donnerstag, 26.01.2023
Hauptgericht: Stud. Bedi.
Kartoffeltaschen mit Frischkise gefiillt auf Grillgemiise & 41682 €270 €330
Hirschgulasch mit Cranberries @314 1217.18.8 12D €350 €410
Freitag, 27.01.2023
Hauptgericht: Stud. Bedi.
Falafel mit Tomatenreis und Avocado-Dip 3 1413 16,18 f1.aD) €300 €360
Pannfisch Hamburg Style mit Senfsauce und lauwarmen Kartoffel-Gurkensalat “ € 350 € 4,10
3,5,14,17,d.g i} 1. a1)
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Anderungen vorbehalten

< hausgemacht

U Regional

® Krduterkiiche

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstdrker 5) geschwefelt 6) geschwdrzt 7) gewachst 8) mit Phosphat 9) mit StiBungsmittel

10) enthilt eine Phenylalaninquelle 11) kann bei tibermassigem Verzehr abfiihrend wirken 12) coffeinhaltig 13) chininhaltig 14) mit Sduerungsmittel 15) mit Verdickungsmittel 16)

Stabilisator 17) mit Alkohol 18) Sdureregulator a1) Weizengluten a2) Roggengluten a3) Gerstengluten a4) Hafergluten a5) Dinkelgluten h1) Mandeln h2) Haselntsse h3) Walnitisse

h4) Cashewniisse h5) Pecanntisse hé) Parantisse h7) Pistazien h8) Macadamianusse a) Glutenhaltige Getreide b) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse c) Eier und daraus

hergestellte Erzeugnisse d) Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse e) Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse f) Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse g) Milch und

daraus hergestellte Erzeugnisse h) Schalenfriichte i) Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse j) Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse k) Sesamsamen und daraus hergestellte

Erzeugnisse ) Schwefeldioxid und Sulphite m) Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse n) Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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